
●今なら初回500円OFFクーポン贈呈!
●次回からも毎回10%OFF!
お会計時にトーク画面をご提示ください

LINE登録キャンペーン実施中
〒905-0011 沖縄県名護市字宮里453-1

0980-53-0031Tel.

ご予約・お問い合わせ 電話受付時間 10:00～18:00

LINE公式からもご予約可能です

● 写真は全てイメージです。　● お米は国産米を使用しております。　● 仕入れ状況などにより、メニュー内容を一部変更する場合がございます。
● 食物アレルギーをお持ちのお客様は予めお申し付けください。　● 表示価格は全て消費税・サービス料を含みます。

無　 料未就学児

120分制18：00〜21：30（L.O.21：00）

大人（中学生以上） 3,500円
税 込

小学生 1,750円
税 込

ディナーを事前にご予約いただいたお客様を対象に、誕生日
や結婚記念日などのアニバーサリープレート＆オリジナルカ
クテルをサービスいたします。

アニバーサリー
サービス
アニバーサリー
サービス

※事前予約制（3日前）です。　※カクテルはノンアルコールでもご用意可能です。
※デザートプレートは1～2名様用。オリジナルカクテルの提供はグラス（2名様分）
　での提供をさせていただきます。

中華ディナーオーダーバイキング 10/2 1/24金 日

毎週  金・土・日 開催
※12月30日（水）～1月3日（日）の期間は特別開催いたします。
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美食養生とは、毎日の食事を通じて栄養バランスを整え、心身の
健康を維持・増進する東洋医学や薬膳の考え方です。季節の食材
（旬のもの）や、生まれ育った土地の恵みをまるごといただくこと
で、自然治癒力を高め、体と心のバランスを保ちます。

美食養生とは、毎日の食事を通じて栄養バランスを整え、心身の
健康を維持・増進する東洋医学や薬膳の考え方です。季節の食材
（旬のもの）や、生まれ育った土地の恵みをまるごといただくこと
で、自然治癒力を高め、体と心のバランスを保ちます。

びしょくようじょう

～心と身体を潤す、美食養生のひととき～
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火鍋の定番スープ。唐辛子のピリッと
した辛さ「辣（ラー）」と花椒（ホアジャオ）
のしびれる風味「麻（マー）」が特徴な中
国・四川発祥のスープです。

火鍋の定番スープ。唐辛子のピリッと
した辛さ「辣（ラー）」と花椒（ホアジャオ）
のしびれる風味「麻（マー）」が特徴な中
国・四川発祥のスープです。

醤油ベースのスープに中国の伝統的な
発酵漬物「酸菜」を加えたスープ。更に
干し貝柱や干し海老等の魚介の旨味も
溶け込んでおり、唐辛子のピリッとした
辛さと酸菜の爽やかな酸味も相性抜群
です。

醤油ベースのスープに中国の伝統的な
発酵漬物「酸菜」を加えたスープ。更に
干し貝柱や干し海老等の魚介の旨味も
溶け込んでおり、唐辛子のピリッとした
辛さと酸菜の爽やかな酸味も相性抜群
です。

醤油ベースのスープに中国の伝統的な
発酵漬物「酸菜」を加えたスープ。更に
干し貝柱や干し海老等の魚介の旨味も
溶け込んでおり、唐辛子のピリッとした
辛さと酸菜の爽やかな酸味も相性抜群
です。

南国フルーツ
「パッションフルーツ」のプリン
ココナッツミルクソースを添えて

南国フルーツ
「パッションフルーツ」のプリン
ココナッツミルクソースを添えて

鶏ガラを強火で煮込んで抽出したコ
ラーゲンたっぷりの濃厚スープ。風味も
まろやかでクセが無いため大人からお
子様まで幅広く楽しめます。

鶏ガラ、豚骨等をじっくり煮込んで旨味
だけを抽出した透明なスープ。あっさ
りとした見た目でありながら深いコク
があり、お子様や素材の風味をしっか
りと味わいたい方にお勧めです。

鶏ガラ、豚骨等をじっくり煮込んで旨味
だけを抽出した透明なスープ。あっさ
りとした見た目でありながら深いコク
があり、お子様や素材の風味をしっか
りと味わいたい方にお勧めです。

選べる5種のスープ選べる5種のスープ
各テーブルごとに２種お選びいただけます 各テーブルごとに２種お選びいただけます 各テーブルごとに２種お選びいただけます 

貝柱とブロッコリーの
自家製XO醤炒め
貝柱とブロッコリーの
自家製XO醤炒め

五目炒飯五目炒飯 パリパリ羽付焼き餃子パリパリ羽付焼き餃子

● 特製黒糖チャーシュー
● ゴーヤーの干し海老ソース和え
● 特製黒糖チャーシュー
● ゴーヤーの干し海老ソース和え

ラム肉、牛バラ肉、豚ロース肉、鶏もも肉、春雨、豆腐
上記を人数分盛り合わせにてご提供いたします。

追加（有料）オーダーも可能です。

ラム肉、牛バラ肉、豚ロース肉、鶏もも肉、春雨、豆腐
上記を人数分盛り合わせにてご提供いたします。

追加（有料）オーダーも可能です。
※写真は4名様用です。※写真は4名様用です。
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食欲
増進

美肌
効果

美肌
効果

疲労
回復

貧血
予防

300円300円
税込税込

ソフトドリンク10種

アルコール11種
税込税込

1,650円1,650円

ドリンクメニュードリンクメニュー飲み放題

具材の追加オーダー（有料）
ラム肉 100g　
牛バラ肉 100g　
豚ロース肉 100g　
鶏もも肉 100g　
春雨 200g　
島豆腐 4切　

ラム肉 100g　
牛バラ肉 100g　
豚ロース肉 100g　
鶏もも肉 100g　
春雨 200g　
島豆腐 4切　

880円
550円
440円
330円
220円
220円

880円
550円
440円
330円
220円
220円

シビレる辛さで
カラダを温める麻辣スープ

マーラー

火鍋具材盛り合わせプレート野菜・肉

酸味と魚介の旨味が癖になる

酸菜スープ
サンツァイ

肉・魚・点心などの定番メニュー
オーダーメニュー 全24 種

前菜・スープ・キッズメニュー・デザートなど
ビュッフェコーナー 全26 種

中華おこげの
濃厚海鮮あんかけ
中華おこげの
濃厚海鮮あんかけ

美肌
効果

疲労
回復

免疫力
アップ
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豆腐を塩漬けにして発酵させた中華
食材「腐乳」をペースト状にして清湯と
合わせた風味豊かなスープ。栄養素が
豊富で「東洋のチーズ」とも称される深
いコクと風味が特徴で、一度味わったら
病みつきになります。

豆腐を塩漬けにして発酵させた中華
食材「腐乳」をペースト状にして清湯と
合わせた風味豊かなスープ。栄養素が
豊富で「東洋のチーズ」とも称される深
いコクと風味が特徴で、一度味わったら
病みつきになります。
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中国発酵の力でカラダを中から
綺麗にする腐乳スープ
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アップ

皮付き豚バラ肉の
オイスターソース煮込み
皮付き豚バラ肉の
オイスターソース煮込み

6種の新鮮野菜はビュッフェコーナーにて
取り放題となっております。
6種の新鮮野菜はビュッフェコーナーにて
取り放題となっております。
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フェア
特別デザート


